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PARIS

FRAICHEUR DE SAISON

v LA BURRATA « DE GIOIA DEL COLLE » 17,00€
SEULE PARCE QU’ELLE EST TRES BONNE, 250G DE GOURMANDISE QUI PEUT ETRE PARTAGEE... OU PAS & SALADE DE SAISON
ONE BURRATA, SO TASTY, 250G OF GLUTTONY THAT CAN BE SHARED...OR NOT, SEASON SALAD

V¥ VELOUTE DE POTIMARRON, CREME DE GORGONZOLA & NOISETTES TORREFIEES 23,00€

VELOUTE DE POTIMARRON, CREME DE GORGONZOLA ET TOAST PERSIL ET AIL CONFIT
PUMPKIN SOUP, GORGONZOLA AND PARSLEY AND CANDIED GARLIC TOAST

V¥ CHAVIGNOL, POIREAUX AU CITRON CONFIT 24,00€
TOAST DE CHAVIGNOL, POIREAUX AU CITRON CONFIT, SALADE D’ENDIVES AUX AGRUMES & PICKLES D’OIGNONS ROUGES
CHAVIGNOL TOAST, LEEKS WITH CANDIED LEMON, ENDIVE SALAD WITH CITRUS FRUITS AND PICKLED RED ONIONS

V' LA BURRATA, LEGUMES DE SAISON ROTIS 25,00€
BURRATA DE 250G, LEGUMES DE SAISON ROTIS A LA MARIOLAINE (HERBACEE TYPE ORIGAN)
250G BURRATA, VEGETABLES WITH MARJORAM (HERBACEOUS OREGANO PLANT)

LES INSOLITES

SOUPE A L’OIGNON GRATINEE AU COMTE ET GRUYERE SUISSE 16,00€
GOURMANDE & BONNE

ONION SOUP, GOOD AND TASTY

PATES CONCHIGLIONI CREME & DES DE VOLAILLE A LA TRUFFE 27,00€

PATES CONCHIGLIONI CREME & DES DE VOLAILLE A LA TRUFFE
PASTA CONCHIGLIONI, PASTE & DICED POULTRY WITH TRUFFLES

LE BURGER FACON LAURENT DUBOIS RECOUVERT D’UNE FONDUE DE COMTE  31,00€/DOUBLE 35,00€

BCEUF HACHE 150G, SAINT-NECTAIRE FERMIER, SALADE, OIGNONS CONFITS AUX EPICES FUMEES DE LA VERA, SAUCE BURGER, CORNICHONS
BEEF BURGER COVERED IN COMTE CHEESE, SAINT-NECTAIRE CHEESE, SALAD, SMOKED ONIONS VERA SPICES, ONIONS, GERKINS

CROQUES MONSIEUR BY LAURENT DUBOIS

LE CROQUE VEGETARIEN 19,00€
MOZZARELLA FILONE, DUXELLE DE CHAMPIGNONS, MOUTARDE A L’ANCIENNE, CHAMPIGNONS PORTOBELO & SHITAKE & SALADE

MOZZARELLA CHEESE, MUSHROOMS, OLD STYLE MUSTARD, PORTOBELO AND SHITAKE MUSHROOM & SALAD

LE CROQUE-MONSIEUR « INCONTOURNABLE » 23,00€
COMTE, JAMBON BLANC (PRINCE DE PARIS), MOUTARDE A LA NOIX & SALADE

COMTE CHEESE, HAM, WALNUT MUSTARD & SEASONAL SALAD

LE CROQUE PARISTRAMI 26,00€
EMMENTAL DE SAVOIE, CHEDDAR, PASTRAMI DE BOEUF, MOUTARDE AU MIEL, CORNICHONS AIGRES-DOUX & QUART DE ROMAINE,

EMMENTAL FROM SAVOY, CHEDDAR, BEEF PASTRAMI, HONEY MUSTARD & SALAD

LE CROQUE-MONSIEUR « TRUFFES* » 28,00€
SAINT-NECTAIRE FERMIER, BRISURES DE TRUFFES D’ETE AVEC AROME, JAMBON BLANC (PRINCE DE PARIS) & SALADE
SAINT-NECTAIRE CHEESE, SUMMER TRUFFLE BREAKING WITH FLAVOURING, TRUFFLE HAM & SALAD

*Nos plats « truffés » sont constitués a base d’ardmes et de brisures truffes.
*Our truffle dishes are made from truffle aroma and broken truffles.

MENU ENFANT / KIDS MENU

LES GARNITURES ET SUPPLEMENTS : -12 Ans

STEAK HACHE FRITES ou
CEUF MOLLET OU DUR BIO/ BOLLED EGG OR HARD EGG :1,80€, «x ggﬁi’j KV“’AT:OF'G?%%’TFERL iSITE s
SALADE/ SALAD:4,00€, TOASTED HAM AND CHEESE
FRITE/ FRENCH FRIES :6,00€, 1 SODA
FRITE AU COMTE/CHEESE COMTE WITH FRENCH FRIES :8,00 16,00€

Prix nets TTC en euros. Nous tenons a votre disposition la liste des produits allergénes contenus dans nos plats.
Les plats « faits maison » sont élaborés sur place a partir de produits bruts. All our « homemade » dishes are prepared in our kitchen from raw food products.
The allergen list is available upon request
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