
 

Prix nets TTC en euros. Nous tenons à votre disposition la liste des produits allergènes contenus dans nos plats. 
Les plats « faits maison » sont élaborés sur place à partir de produits bruts. All our « homemade » dishes are prepared in our kitchen from raw food products.  

The allergen list is available upon request 

REGAIN_PARIS                                                                                                                                                                                                                           PRINTEMPS DU GOÛT REGAIN    

 

MENU ENFANT / KIDS MENU 
-12 Ans 

STEAK HACHÉ /FRITES ou 
STEAK WITH FRENCH FRIES 

CROQUE JAMBON COMTÉ/ FRITES 
TOASTED HAM AND CHEESE 

1 SODA 
16,00€  

 

 

FRAÎCHEUR DE SAISON 

LA BURRATA « DE GIOIA DEL COLLE » 17,00€ 
SEULE PARCE QU’ELLE EST TRÈS BONNE, 250G DE GOURMANDISE QUI PEUT ÊTRE PARTAGÉE… OU PAS & SALADE DE SAISON 
ONE BURRATA, SO TASTY, 250G OF GLUTTONY THAT CAN BE SHARED…OR NOT, SEASON SALAD 
 

LA CHAVIGNOL TRADITION  24,00€ 
CHAVIGNOL PANÉ, PANACHE DE SALADE, BETTERAVES, CROÛTONS, LARDONS & SA VINAIGRETTE BALSAMIQUE  
BREADED CHAVIGNOL, SALAD, BEETROOT, CROUTONS, BACON & BALSAMIC VINEGAR 

LA BURRATA CÉLERI 25,00€ 
BURRATA DE 250G, DECLINAISON AUTOUR DU CELERI  
250G BURRATA, CELERY DECLINATION  

 
 

CHAUD & RÉCONFORTANT  

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE AU COMTÉ ET GRUYÈRE SUISSE 16,00€ 
GOURMANDE & BONNE 
ONION SOUP, GOOD AND TASTY 

VELOUTÉ DUBARRY, CHEDDAR ET HUILE DE TRUFFE BLANCHE* 21,00€ 
VELOUTÉ DE CHOUX FLEUR, DÉS DE CHEDDAR & HUILE DE TRUFFE BLANCHE* 
CAULIFLOWER SOUP, DICED CHEDDAR CHEESE & WHITE TRUFFLE OIL 

LES PÂTES JAMBON & TRUFFE DE LAURENT DUBOIS 27,00€ 
PÂTES PIPE RIAGATE, CRÈME FROMAGÈRE, BRISURE DE TRUFFE, JAMBON BLANC & PARMESAN GRATINÉ  
PASTA PIPE RIAGATE, CHEESE CREAM, BLACK TRUFFLE CHIPS, WHITE HAM & PARMESAN 

LE BURGER FAÇON LAURENT DUBOIS RECOUVERT D’UNE FONDUE DE COMTÉ 31,00€/DOUBLE 35,00€ 
BŒUF HACHÉ 150G, SAINT-NECTAIRE FERMIER, SALADE, OIGNONS CONFITS AUX ÉPICES FUMÉES DE LA VERA, SAUCE BURGER, CORNICHONS  
BEEF BURGER COVERED IN COMTE CHEESE, SAINT-NECTAIRE CHEESE, SALAD, SMOKED ONIONS VERA SPICES, ONIONS, GERKINS 
 

CROQUES MONSIEUR BY LAURENT DUBOIS 

 

LE CROQUE VÉGÉTARIEN 19,00€ 
MOZZARELLA FILONE, DUXELLE DE CHAMPIGNONS, MOUTARDE À L’ANCIENNE, CHAMPIGNONS PORTOBELO & SHITAKE & SALADE   
MOZZARELLA CHEESE, MUSHROOMS, OLD STYLE MUSTARD, PORTOBELO AND SHITAKE MUSHROOM & SALAD 

LE CROQUE-MONSIEUR « INCONTOURNABLE » 23,00€ 
COMTÉ, JAMBON BLANC, MOUTARDE À LA NOIX & SALADE 
COMTÉ CHEESE, HAM, WALNUT MUSTARD & SEASONAL SALAD 

LE CROQUE PARISTRAMI 26,00€ 
EMMENTAL DE SAVOIE, CHEDDAR, PASTRAMI DE BOEUF, MOUTARDE AU MIEL, CORNICHONS AIGRES-DOUX & QUART DE ROMAINE, 

EMMENTAL FROM SAVOY, CHEDDAR, BEEF PASTRAMI, HONEY MUSTARD & SALAD  
 

LE CROQUE-MONSIEUR « TRUFFES* » 28,00€ 
SAINT-NECTAIRE FERMIER, BRISURES DE TRUFFES D’ÉTÉ AVEC ARÔME, JAMBON BLANC & SALADE 
SAINT-NECTAIRE CHEESE, SUMMER TRUFFLE BREAKING WITH FLAVOURING, TRUFFLE HAM & SALAD 
 

*Nos plats « truffés » sont constitués à base d’arômes et de brisures truffes. 
*Our truffle dishes are made from truffle aroma and broken truffles. 

 

LES GARNITURES ET SUPPLÉMENTS :  

 

ŒUF MOLLET OU DUR BIO/ BOLLED EGG OR HARD EGG: 1,80€, 

SALADE/ SALAD: 4,00€, 

FRITE/ FRENCH FRIES: 6,00€,  

FRITE AU COMTÉ/CHEESE COMTE WITH FRENCH FRIES: 8,00€

 


