NAISOI\

LES DELICES SUCRES

KARABIGES PISTACHE ( 4 PIECES ) 1€
TARTELETTES AUX PISTACHES AVEC SA CREME DE NATEF CARAMELISEE CUISINE LIBANAISE
SALON DE THE
HALAWA BIL JEBNEH 12€
FROMAGE ROULE A LA CREME DE LAIT, FLEUR D’ORANGER &
PETALES DE ROSES
ASSORTIMENT DE BAKLLAWAS (4 PIECES) 1€ E
PATISSERIES DOREES AUX AMANDES, PISTACHES & PIGNONS DE PIN LE PEITI-DEJEUNER NOURA
DU LUNDI AU DIMANCHE JUSQU'A 19H
MOUHALLABIE 12€ 15 € PAR PERSONNF

FLAN LIBANAIS A LA FLEUR D'ORANGER

CAFF OU THE OU CHOCOLAT CHAUD
+

CHEESECAKE DE KNEFE AUX PISTACHES 12€ JUS D'ORANGE PRESSE

+
FROMAGE FONDANT & CHEVEUX D’ANGE MOULUS, DORES AU FOUR 1 DESSERT ORIENTAL : BAKLAWA (3 PIECES) OU MOUHALLABIE

OU KARABIGES & NATEF (3 PIECES)

GLACES « MAISON NOURA » 2 OU 3 BOULES 8€/ 12€
ROSE / CREME DE LAIT / FLEUR D'ORANGER / DATTE / AMANDE /
GINGEMBRE / CHOCOLAT / PISTACHE / FRAISE C AFE OU TI_IE GOURM AND
‘ 1350 € PAR PERSONNE
ATAYEF A LA FLEUR D’'ORANGER ne , B _
MINI-CREPES A LA CREME DE LAIT AUX AMANDES CARAMEIISEES CAFLE OU THE A LA MENTHE & 2 PIECES DE BAKILAWAS

VERRINE DE MOUHALLABIE, BAKLAWA, GLACE A LA ROSE OU PISTACHE



MEZZES FROIDS

TABOULE TRADITIONNEL 13 €
SALADE DE PERSIL, TOMATES & BLE CONCASSE

HOMMOS 9 €
PUREE DE POIS CHICHES, JUS DE CITRON &
HUILE D’OLIVE

SAMAKE HARRA 9 €
RATATOUILLE DE LEGUMES LEGEREMENT EPICEE

MOUTABAL 9 €
CAVIAR D'AUBERGINES, CREME DE SESAME &
JUS DE CITRON

SALADE FATOUSH DU MARCHE 13 €
SALADE MESCLUN & PAIN COMPLET
GRILLE AU SUMAC

FEUILLES DE VIGNE WARAK ENAB 9 €
RIZ, TOMATES, PERSIL, LABNE & PIGNONS DE PIN

MEZZES CHAUDS

HALLOUMI GRILLE AU THYM SAUVAGE 9 €
FROMAGE AU LAIT DE VACHE & SES LEGUMES

L’AUBERGINE MOUSSAKA 9 €

AUBERGINE AU FOUR A LA SAUCE TOMATE & POIS CHICHES

RAVIOLES DE « SHISHBARAK » 11 €
CREME DE KACHKAVAL, CARDAMOME & GRENADES

LAHM BI AJIN 11 €
PIZZETTA A LA VIANDE D'AGNEAU HACHEE AUX EPICES,
TOMATES, OIGNONS & PIGNONS DE PIN

MANAKICHE AU THYM & LEGUMES 13 €
PIZZETTA AU THYM SAUVAGE, LEGUMES, GRAINES DE
SESAME, SUMAC & HUILE D'OLIVE

MANAKICHE 2 FROMAGES & LEGUMES 13 €
PIZZETTA AU FROMAGE DE VACHE & HALL.OUMI,
LEGUMES & CUMIN NOIR

CROUSTILLANTS A PARTAGER
4 PIECES 9 €

FATAYER EPINARDS

RISSOLE AUX EPINARDS ACIDULES & PIGNONS DE PIN

SAFIHA

MINI PIZZAS, AGNEAU HACHE MARINE AUX EPICES

CROQUANTS DE KEBBE

CROQUANT DE BGEUF & D’AGNEAU AU BLE CONCASSE

FALAFEL AUX FEVES
CROQUANT DE FEVES, POIS CHICHES & CREME DE SESAME

SAMBOUSSEK FROMAGE
TRIANGLE DE FROMAGE DE VACHE & CORIANDRE

RIKAKAT FROMAGE & THYM
ROULEAU CROUSTILLANT AU FROMAGE & HERBES

SUGGESTION AU DEJEUNER - DU LUNDI AU VENDREDI
HORS WEEKENDS ET JOURS FERIES

PLAT + BOISSON 19,90 € PAR PERSONNE

oUu

PLAT + DESSERT + BOISSON 23,90 € PAR PERSONNE

ASSIETTE DECOUVERTE (6 MEZZES SELECTIONNES PAR LE CHEF)

ou

WRAP DE CHAWARMA (POULET OU VIANDE & SALADE FATOUSH DU MARCHE

BAKLAWA 3 PIECES) OU MOUHALLABIE OU KARABIGE AVEC NATEF (3 PIECES) OU 2 BOULES DE GLACE AU

CHOIX

EVIAN 50CL OU BADOIT 50 CL OU SODA 33CL

NOS PLATS

ASSIETTE DEGUSTATION EN 8 MEZZES 19,50 €
HOMMOS, MOUTABAL, TABOULE, FEUILLES DE VIGNE, FATAYER, FALAFEL,
SAMAKE HARRA & CROQUANT DE KEBBE

ASSIETTE VEGGY EN 8 MEZZES 19,50 €
HOMMOS, MOUTABAL, TABOULE, WARAK ENAB (2 PIECES), FATAYER, FALAFEL,
LOUBIE BEL ZEIT & SAMBOUSSEK FROMAGE

COTELETTES D’AGNEAU GRILLEES AU ZAATAR 23,90 €
ACCOMPAGNE DE SON RIZ VERMICELLES & DE SA SAMAKE HARRA

ASSIETTE CHAWARMA MIXTE / HOMMOS / TABOULE 23,90 €
EMINCE DE POULET, DE BCEUF & D'AGNEAU MARINE

GAMBAS GRILLEES AU SUMAC 23,90 €
ACCOMPAGNEE DE SA SAMAKE HARRA & DE SA SALADE FATTOUSH

TRIO DE GRILLADES / HOMMOS / TABOULE 23,90 €
AGNEAU, KAFTA ET TAOUK & SAUCE TARATOR

KEBBE AU FOUR / SALADE FATOUSH / LABNE TZATZIKI 19,50 €

VIANDE DE BAEUF & D’AGNEAU PILEE, MELEE A DU BLE CONCASSE & PIGNON DE PIN

GARNITURES

PATATES DOUCES EPICEES 8 €
PAPRIKA & CORIANDRE FRAICHE

TZATZIKI / LABAN CONCOMBRE 8 €
YAOURT FRAIS, CONCOMBRE & MENTHE

FRITES 7 €
RIZ VERMICELLES 7 €

SALADE VERTE 7 €
AU CITRON ET A L'HUILE D'OLIVE

TOUTES NOS VIANDES SONT D'ORIGINE FRANCAISE OU UE.
PRIX TTC, SERVICE COMPRIS. LA MAISON N'ACCEPTE PAS LES CHEQUES



SOFTS

Evian / Badoit 50cl 8€
Laban Ayran (lactée da la menthe) 25¢l 7€
Sirop de Jellab / Sirop de Rose 25cl 7€
Sodas 33cl 7€
(Coca-cola, Coca-cola zéro, Coca-cola cherry, Sprite, Schweppes, Fanta)

Citronade maison ¢ la fleur d’oranger 25cl 7€

MOCKTAILS 16€

ROSE D'ORIENT Sirop de rose, ananas, canneberge, citron, sucre
VIRGIN MOJITO Eau gazeuse, citron vert, menthe, sucre de canne
VIRGIN NOURA COLADA Ananas, lait de coco

PINK BEIRUT Jus de grenade, eau gazeuse, menthe, citron vert, rose
VIRGIN SUNRISE Ananas, orange, sirop de grenadine

JUS DE FRUITS

Jus d’orange frais pressé maison 18cl 9€

Jus et nectar de fruits Alain Milliat 33cl 11€
(Citron-gingembre, tomates, ananas, pomme, abricot)

THES ET INFUSIONS 7€

Thé a la menthe Noura
(+1€ avec pignons de pin)

Thé Glacé Noura

Thé Jardin aux Merveilles by Maison Richard
(Thé vert & la citfronnelle, agrumes, épices douces)

Thé Jasmin by Maison Richard
(Thé vert parfumé aux fleurs de jasmin)

Thé Blanc & Rose by Maison Richard
(Thé blanc et pétales de roses orientales)

Infusions (Tilleul, verveine, Camonmille)

CAFES ET CHOCOLAT

Café / Décaféiné 4,50€ Double expresso 7€
Café Créeme 6.90€ Café Blanc (Eau de fleur d'oranger) b€
Cappuccino 6.90€ Chocolat chaud 6.90€

Café libanais 5.90€

CARTE DES BOISSONS

COCKTAILS CHAMPAGNE 19€

ROSE ROYALE
Sirop de rose, Champagne
ARAK ROYAL
Arak, citron vert, menthe, miel, champagne

COCKTAILS 17€

MOJITO
Rhum blanc, menthe, citron vert, eau gazeuse, sirop de sucre de canne
COSMOPOLITAN
Vodka, cointreau, jus de cranberry, jus de citron vert
PINA COLADA
Rhum blanc, ananas, créme de coco
LE CEDRE
Vodka, Sirop de rose, fleur d'oranger & miel

BIERES LIBANAISES 33cl
Beirut Beer 8€
Almaza 8€
APERITIFS
Arak libanais (arébme anisé) 4cl 8€
Kir Vin Blanc (Framboise, Cassis, Rose) 1écl 12€
Kir Royal (Framboise, Cassis, Rose) 16cl 16€
Ricard écl 9€
Porto Rouge ou Blanc 6cl 9€
Rhum Havana 3 Ans 6cl 9€
ALCOOLS 4cl
Vodka Absolut 12€ Gin Beefeater 12€
Vodka Absolut aromatisée 12€  Whisky Chivas Regal 12ans 12€
Tequila Avion Silver 12€  Whisky Chivas Regal 18ans 15€



VINS AU VERRE
ROUGES
Chéteau Héritage - Plaisir du Vin
Bordeaux Haut Médoc AOC Victoria ll
BLANCS
Chateau Ksara Blanc de Blancs
Sancerre Les Broux
ROSES
Chéteau Ksara Rosé Sunset
Chéteau Minuty Rosé

NOTRE CAVE LIBANAISE

ROUGES

CHATEAU HERITAGE - Plaisir du vin rouge
Fruité & boisé

CHATEAU KSARA - Réserves du Couvent
Boisé & vanillé

CHATEAU KEFRAYA - Les Bretéches
Fruité & tanins ronds

BLANCS

CHATEAU KSARA - Blanc de Blancs
Arémes floraux

CHATEAU KEFRAYA - Blanc de Blancs
Fruité

ROSES

CHATEAU KSARA - Rosé Sunset
Poivré & vif

CHATEAU KEFRAYA - Myst Rosé
Fruité

16cl
9€
11€

9€
11€

9€
11€

37.5cl 75cl

18€

19€

19€

18€

19€

18€

19€

36€

38€

38€

36€

38€

36€

38€

ROUGES

NOTRE CAVE FRANCAISE

VIN DE BOREAUX
Bordeaux Haut Médoc AOC Victoria ll

CRUS DU BEAUJOLAIS
Brouilly AOC Réserve de Beauvoisie

BLANCS

VAL DE LOIRE
Sancerre Les Broux

ROSES

COTES DE PROVENCE
Chéateau Minuty Rosé

CHAMPAGNES 14cl

EPC Blanc de Noirs Brut 16€
Ruinart Brut

Ruinart Rosé

Ruinart Blanc de Blancs

Arak Kefraya 35cl

Arak Ksara 35cl

Arak Tourma 50cl
DIGESTIFS

Nectar de Kefraya 12€ Cognac Jules Robin VSOP

Get 27 15€ Vieille Prune ou Poire

Bas Armagnac 15€

ARAK LIBANAIS

Les Millésimes peuvent changer / Prix nets / Taxes et service compris

Tous nos vins franc¢ais proviennent de propriétés
Apéritifs 8 cl, whiskies 4 cl, liqueurs 4 cl, Champagne 14 et 16cl,
Verre de vin 14 cl, Sodas 25 et 33 cl, eaux 50 cl.

75cl

38€

36€

38€

45€

75cl

95€
140€
180€
190€

58€
58€
78€

4cl

15€
14€
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