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DÉFILÉ VÉGÉTAL PAR L’ALCHIMISTE
CRÉATIONS COMPOSÉES DE BOISSONS VÉGÉTALES ALPRO

*DISPONIBLES EN VERSION VÉGÉTALE AVEC ALPRO

- POSSIBILITÉ DE RAJOUTER UNE TOUCHE CAFÉ SIGNATURE DE
LA BRÛLERIE DES GOBELINS “ASSEMBLAGE DES FINCAS”

DANS CHACUNE DES CRÉATIONS -

CAPPUCCINO

CAFÉ LATTE

THÉ SIGNATURE

CHOCOLAT AU LAIT SIGNATURE

BOISSONS CHAUDES

LES CLASSIQUES* 
5,50€
5,50€
5,50€
5,50€

7 €

L’AMANDE
 Alpro Lait d’Amande, caramel

beurre salé & mousse praline

L’AVOINE
Alpro Avoine, chocolat noir &

beurre de cacahuète vegan
BUDDY BUDDY

LA COCO
Alpro Lait de coco, chocolat

blanc & noisette torréfiée

LE SOJA
 Alpro Soja, thé vert matcha &

mousse de curcuma

LE CAFÉ
Café “Assemblage des Fincas”,

écorce d’orange & miel à la

vanille 



HIBISCUS, FRUIT DE LA PASSION &
MENTHE

CAMOMILLE, CLÉMENTINE & SAPIN

CAFÉ COLD BREW LA BRÛLERIE DES
GOBELIN “ETHIOPIE GUJI”, ÉCORCE
D’ORANGE & ÉPICES DE NOËL 

BOISSONS FROIDES

EXPÉRIENCES INFUSIONS -25CL 

BY  

5€

5€

5€

BADOIT -33CL

EVIAN -33CL

KOMBUCHA -25CL
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4€
4€

7€
7€

6€

8€
8€
15€

LES INFUSIONS À FROID (BASE EAU MINÉRALE EVIAN)

Matthias Giroud

COLLECTION RAISIN AU VERRE SANS ALCOOL -12CL

CHARDONNAY SIGNATURE BIO PIERRE ZÉRO 

GRENACHE SIGNATURE BIO PIERRE ZÉRO 

CHARDONNAY EFFERVESCENT BIO PIERRE ZÉRO 

COLLECTION RAISIN AU VERRE AVEC ALCOOL -12CL

BLANC CUVÉE LA CHAPELLE MIGNARD 2022 CHÂTEAU FONTARÈCHE

ROUGE CUVÉE 1682 ORIGINES 2022 CHÂTEAU FONTARÈCHE

CHAMPAGNE BLANC VEUVE CLICQUOT

8€

CLÉMENTINE, GINGEMBRE &
THÉ VERT JASMIN

PAMPLEMOUSSE, MENTHE
SAUVAGE & ROOIBOS AMANDE

CITRON JAUNE, EUCALYPTUS &
THÉ NOIR EARL GREY

JARDIN D’AGRUMES DE
L’ALCHIMISTE 25CL

7 €

7 €

7 €



PAIRING
SIGNATURES



MILK PUNCH
*AVEC ALCOOL 12CL - PUNCH CLARIFIÉ RHUM

AMBRÉ, RÉDUCTION VANILLE/NOIX DE PECAN/
ÉCORCE D’ORANGE, LIQUEUR DE NOISETTE, FRUIT

DE LA PASSION

*SANS ALCOOL 20CL - PUNCH CLARIFIÉ THÉ NOIR
BERGAMOTE NOISETTE TORRÉFIÉE, RÉDUCTION

VANILLE/NOIX DE PECAN/ÉCORCE D’ORANGE,
FRUIT DE LA PASSION

PAIRING
SIGNATURES

LES SIGNATURES COCKTAILS - PÂTISSERIES PAR 
MATTHIAS GIROUD & BRYAN ESPOSITO 

JARDIN D’HIVER 
*AVEC ALCOOL 20CL - TEQUILA 1800, SUDASHI,
BERGAMOTE, CLÉMENTINE, SIROP AMANDE DOUCE

*SANS ALCOOL 20CL -  DISTILLAT D’AGAVE, 
THÉ VERT AGRUMES, CLÉMENTINE, SUDASHI,
BERGAMOTE  AMANDE DOUCE, BADOIT INTENSE

ESPRIT MONT BLANC
*AVEC ALCOOL 20CL - GIN GENEROUS, CORDIAL

DE GINGEMBRE, YUZU, TONIC INFUSÉ À LA POIRE

*SANS ALCOOL 20CL - DISTILLAT DE BAIE DE
GENIÈVRE, CORDIAL PARAGON DE POIVRE

PASSION, THÉ VERT POIRE, YUZU, BADOIT
INTENSE 

JAPAN CLOUD 
*AVEC ALCOOL 10CL - WHISKY MACÉRÉ PRUNE
REINE CLAUDE, VERMOUTH ROUGE, BITTER ORANGE

*SANS ALCOOL 20CL- CORDIAL FLEURS DE CERISIER
& MIRABELLE MAISON, CHARDONNAY PIERRE ZÉRO,
MACÉRATION DE FRUITS SECS, DÉCOCTION DE BOIS

*COCKTAIL AVEC ALCOOL SEUL 16€

*COCKTAIL SANS ALCOOL SEUL 13€

PÂTISSERIES DISPONIBLES À EMPORTER 

TARTELETTE - 9€
- CALISSON, SUDASHI, NOISETTE - 

MONT BLANC - 9€
- POIRE, MARRON, GINGEMBRE CONFIT - 

BABA - 9€
- FLEURS DE CERISIER, WHISKY JAPONAIS, PRUNE

CONFITE  - 

MILLE FEUILLE - 9€
- CARAMEL, VANILLE, NOIX DE PÉCAN  - 

BULLE DE SAISON
*AVEC ALCOOL 15CL - LIQUEUR D’ÉCORCE D’ORANGE
MARIE BRIZARD, RÉDUCTION DE VIN CHAUD MAISON,
VERJUS, CHAMPAGNE 

*SANS ALCOOL 20CL - MERLOT PIERRE ZÉRO INFUSÉ AUX
ÉPICES DE NOËL & CHARDONNAY PIERRE ZÉRO
EFFERVESCENT, MOUSSE AMANDE CASCARA

NUAGE DE SAISON
*AVEC ALCOOL 12CL - CAFÉ  “ASSEMBLAGE DES FINCAS”,
LIQUEUR DE CAFÉ, MOUSSE AMANDE CASCARA

ÉCLAIR PRINTEMPS - 7€
-  CRÈME CAFÉ, LAIT D’AMANDE, PRALINÉ

CROUSTILLANT AUX AMANDES - 

PAIRING AVEC ALCOOL 22€
PAIRING SANS ALCOOL 19€

OFFRE PAIRING
COCKTAIL + PÂTISSERIE



COCKTAILS
L’ALCHIMISTE



« FIVE » 10CL
 -BOISÉ & FLORALE-
VERMOUTH SANS ALCOOL À LA CAMOMILLE,

FEUILLE DE SHISO , CORDIAL PARAGON RUE

BERRY, VERJUS , DÉCOCTION DE BOIS DE

MUIRA PUAMA

COCKTAILS
L’ALCHIMISTE
LES EXPÉRIENCES SIGNÉES PAR LE 

CHEF MATTHIAS GIROUD 

16€

CRÉATIONS

 ALCOOLISÉES

« JARDIN D’HIVER » 20CL
-AGRUMES & DOUX-
TEQUILA 1800, SUDACHI, BERGAMOTE,

CLÉMENTINE, SIROP AMANDE DOUCE

« PUNCH N°1 » 15CL
-EXOTIQUE & LÉGÈREMENT ÉPICÉ-
RHUMS SAINT JAMES BLANC & AMBRÉ

MACÉRÉS À LA CLÉMENTINE ET AU THÉ

ROOIBOS VANILLE, JUS DE MANDARINE,

FRUIT DE LA PASSION, CORDIAL CANNELLE

MAISON, LIQUEUR DE GINGEMBRE

« DOUCE FRANCE » 10CL
-DOUX & FRUITÉ-
SAINT RAPHAEL AMBRÉ, LIQUEUR FRAMBOISE

MARIE BRIZARD INFUSÉE À LA VERVEINE,

MUSCAT À LA MANDARINE, VERJUS

« ELIXIR D’AGRUMES »
15CL
-AGRUMES & THÉ-
GIN GENEROUS, LIQUEUR DE PAMPLEMOUSSE

ROSE MARIE BRIZARD, JUS DE CITRON JAUNE,

INFUSION À FROID DE THÉ EARL GREY,

CORDIAL PARAGON TIMUR

CRÉATIONS

SANS ALCOOL

13€ « ROUGE VELVET » 15CL
-FRUITS ROUGES & ACIDULÉ-
INFUSION À FROID D'HIBISCUS ET DE MENTHE,

JUS DE CRANBERRY, CORDIAL DE FRUIT DE LA

PASSION, PURÉE DE MYRTILLES

DISPONIBLES AU FORMAT BOUTEILLE 50CL & 20CL À EMPORTER

« JARDIN D’HIVER » 20CL
-AGRUMES & DOUX- 
THÉ VERT AUX AGRUMES, CLÉMENTINE,

DISTILLAT D'AGAVE, SUDACHI, BERGAMOTE

AMANDE DOUCE & BADOIT INTENSE



LA
BOUTIQUE



SÉLECTION DE VERRES
SIGNATURES

OLD FASHIONED

MATÉRIELS SIGNATURE

SHAKER SIGNATURE

DOSEUR SIGNATURE

CUILLÈRE À MÉLANGE

PASSOIRE À COCKTAILS

TUMBLER NICK & NORA

12,5 € 12,5 € 11 €

BY CHEF
MATTHIAS GIROUD
24H AVEC L’ALCHIMISTE POUR UN

UNIVERS SANS ALCOOL (OU TRÈS PEU !)

29,95 €

LA
BOUTIQUE

L’EXPÉRIENCE DE BAR À LA MAISON 

40 €

19 €

15 €

18 €

LE LIVRE NOLOW




